Kohlrabi mit Schnittlauch-Pesto

fur ca. 4 Personen

4 groBe Kohlrabi oder entsprechend mehr kleinere
ca. 50 g Walnusse

ca. 25 g Schnittlauch (oder 1 Bund)

ca 0,5 Teeloffel Salz

ca. 50 g (50 ml) Olivenol

- Kohlrabi schélen, wirfeln und in Salzwasser garen.

- wahrenddessen aus den anderen Zutaten in einem Blender oder mit einem Plrierstab das
Pesto herstellen.

- abschmecken

Sobald das Gemuse gar ist, dieses abgieBen und das Pest unterrihren.

Statt Walnlisse kann man auch Haselnlisse nehmen. Mit Kurbiskernen wird es besonders schon
grun.
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