
Mandeltaler 
 

500g weiche Butter 

500g Zucker 

500g Mehl 

100g gem. Mandeln 

1 gestr. TL Backpulver 

1 Eigelb 

In Rührschüssel mit Knethaken zu einem 

Teig verkneten 

Backpapier Dünne Rollen formen, Scheiben abschneiden 

und mit bemehlter Gabel auf dem Backblech 

flachdrücken 

 Bei 160°C HL oder 180°C Ober-Unterhitze 

goldgelb backen 

 

Das übrig gebliebene Eiweiß kann für Makronen verwendet werden. 

 


